RESTAURANT LE

Amuse-bouche

Chair de tourteaux a I’huile de homard, navets daikons,
ceufs de truite expression de yuzu ponzu

Langoustine vivante cuite a la nage, christophines
légerement acidulé, combava et sauce carry
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Bar de nos cotes, algues kombu, broccolinis rotis,
petits pois étuvés et Shizo
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Filet de boeuf breton saisi sur le grill, coquillages
au beurre persillé et pommes de terre nouvelles

Sélection de fromages — +16€

Pré-dessert

Pavlovas a la fraise de Plougastel et roses

4 PLATS (1 ENTREE, DEUX PLATS, DESSERT) — 105€

5 PLATS (DEUX ENTREES, DEUX PLATS, DESSERT) — 125€




