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Bouteille > 75 cl 16.50€
Demi > 37.5 CI Vendu par 6 1060€

Cuvée des Filles : Médaille d'argent aux Vinalies Internationales
Pinot Noir et Chardonnay

fruits  confits, cannelle,
) cacao, amande, abricot, noix

Bouteille > 70 cl 19.90€

Ingrédients
4 cotes de veau 1 verre de bouillon de boeuf ;
g
Du beurre 1 gousse d'ail %;
2 cuilléres de créme fraiche 2 échalotes hachées \% T
1/2 verre de chapelure Poudre d'estragon |

CHAMPAGNE

40% vol.

1/2 verre de champagne &

CRISTIAN SENEZ

Nichée au cceur de la Cote des Bar, notre maison familiale perpétue depuis [ ¥ : Kese do Saignte |

Recettes trois générations la tradition champenoise dans le village de Fontette. Ce 100% Pinot Noir

terroir unique se distingue par la richesse de ses sols argilo-calcaires, ses

1- Saisir la viande avec du beurre. Saler, poivrer, puis retirer la viande et
rajouter un bon morceau de beurre.

2 - Préparer la sauce de base: ajouter l'ail et les échalotes hachées, les
faire blondir [égerement puis ajouter, la chapelure et laisser brunir. Animés par le respect de la nature et de notre héritage, nous cultivons nos
3 - Déglacer et mijoter : mouiller avec le champagne et le bouillon. Saler, vignes avec soin et authenticité. Notre domaine est certifié Haute Valeur
poivrer et remettre la viande dans la sauteuse. Couvrir et laisser mijoter Environnementale, reflet de notre engagement pour une viticulture durable.
30 minutes.

4 - Finaliser la sauce : disposer les cotes sur un plat et incorporer la
creme fraiche a la sauce, napper la viande.

5 - Parsemer de poudre d'estragon et servir.

coteaux aux belles expositions et la noblesse de ses cépages, des Pinots Noirs

pruneaux, noix, raisin de
‘,’), corinthe, fruits confits, caramel \ e
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d'une grande finesse et des Pinots Blancs d'une rare élégance.
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Bouteille > 70 cl 23.90€
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Lundi-vendredi : 8h00 a 12h00 & de 13h30 a 17h30

Samedi : sur rendez-vous s : " = A l'unité 1.50€
Fermeture annuelle du 24 décembre 2025 au 4 janvier 2026 EVLITINDIVIDLIE.




S CARTE VERTE
< , & CUVEE RENOIR

50% Chardonnay - 50% Pinot Noir

Fruits jaunes et rouges, notes de
"’)) fleurs doranger et dagrumes

FINESSE —+———RONDEUR

Viandes, sushis, tartare de poisson

Bouteille > 75 cl 19.45€

Uniquement en Carte verte :

Demi > 375 Cl Vendu par 6 13.25€

Magnum > 150 cl 42.15€

Jéroboam > 3| 155.45€
4,51-6l-91-121- 15 : sur demande

BRUT NATURE

Nature et simplicité

40% Chardonnay - 25% Pinot Blanc
35% Pinot Noir - sans sucre

Péche blanche, kumquats,
(,’,, agrumes, iodées et cristallin

FINESSE —+——RONDEUR

Plateau de fruits de mers, thon
blanc, gravlax de saumon, homard

Bouteille > 75 cl 21.75€

LE CORNOYER

Rare & surprenant

100% Pinot Blanc

Agrumes, combawa, groseille,
[ . .
o fleurs blanches, notes briochées

FINESSE +———RONDEUR

Risotto aux St-Jacques, homard
sabayon safran, huitres chaudes

Bouteille > 75 ¢l sanscoffeet 43.00€
Bouteille > 75 ¢l avec coffeet 54.00€

CARTE BLANCHE

Rondeur & gourmandise
100% Pinot Noir

Fruits rouges et noirs, arbmes de
(ﬁ) fleur de jasmin et notes citronnées

FINESSE ———+ RONDEUR

Gougere, lapin en sauce, panna
cotta au parmesan, apéritif dinatoire

Bouteille > 75 cl 18.15€
Demi > 375 ¢l vendupars 13.05€
Magnum > 150 cl 40.15€
Jéroboam > 3| 135.45€

CUVEE DES FILLES

Flégance & légéreté
50% Pinot Blanc - 50% Chardonnay
Limes et mandarines, agrumes,
ORI Do
) pitayas et notes briochées.

FINESSE +————RONDEUR

St-Jacques, poissons et viandes
blanches sauce citronnée, agrumes

Bouteille > 75 cl 28.00€
Magnum > 150 cl 63.00€

EVENEMENTIELLE

Enveloppant & gourmand
100% Pinot Noir - Long vieillisserent

Abricot, petits fruits rouges, fruits
W jaunes. Rondeur et gourmandise

FINESSE —+— RONDEUR

Verrines de crabe et davocat, paté
en cro(ite, pavé de thon au sésame

Bouteille > 75 cl 21.15€
Magnum > 150 cl 52.85€

MILLESIME

Puissant & gourmet
75% Chardonnay - 25% Pinot Noir

Vanille, viennoiseries, caramel
‘)’)] doux, agrumes confits, brioche

FINESSE —+—— RONDEUR

Vollaile en sauce, blanquette de veau,
potée Champenoise, ris de veau

Bouteille > 75 ¢l anméez00s .. 36.95€

GRANDE RESERVE

Savoureux & passionnant

75% Pinot Noir - 25% Chardonnay

Abricots secs, pruneaux, Noix,
D . .
) miel, caramel, brioche, vanille

FINESSE ——+— RONDEUR

Canette, jambon a los, viandes
maturées, plateaux de fromages

Bouteille > 75 ¢l amée 2006 36.95€

MILLESIME ROSE

Intensément fruité
80% Pinot Noir - 20% Chardonnay

Fraises, griotte a lalcool,
) framboises, figues, touche florale

FINESSE ——+——RONDEUR

Tarte fruits rouges, salade de fruits
frais et sorbet framboise, charlotte

Bouteille > 75 cl amnée20n 33.95€
Magnum > 150 cl améez02  62.45€
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ROSE DE SAIGNEE

Fruité & croquant
80% Pinot Noir - 20% Chardonnay

Cerises, framboises, fraises
(ﬁ, des bois, petits agrumes

FINESSE —+— RONDEUR

Fraisier, tarte a la fraise, framboisier,
canard a lorange, mousse au chocolat

Bouteille > 75 cl 20.25€
Demi > 375 cl Vendu par 6 13.55€
Magnum > 150 cl 43.45€
Jéroboam > 31 165.45€
Edition limitée,
Rosé de Saignée

5 0 ans Long vieillissement

A loccasion des 50 ans de la
maison en 2023, notre
emblématique Rosé de Saignée
sest paré de couleurs et
d'illustrations qui représentent les
arémes de la cuvée.

Bouteille > 75 cl 22.00€

CARTON DECOUVERTE

Le carton parfait

Profitez de notre carton découverte
pour découvrir d'autres champagnes

1 bouteille de Carte Blanche

1 bouteille de Carte Verte

1 bouteille de Cuvée Renoir

1 bouteille de Rosé de Saignee
1 bouteille d' Evénementielle

1 bouteille de Brut Nature

Carton > 6 x 75 cl 122.00€



