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Prix en euro toutes taxes comprises. 
La liste des ingrédients allergènes est disponible auprès de votre serveur. 

 

 
Au déjeuner (voir ardoise) 

ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 29 € 
ENTREE / PLAT / DESSERT 33€ 

 
 

 

Au diner  

ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 33 € 
ENTREE / PLAT / DESSERT 44 € 

 

 

 

Formule Tapas en suggestions 
 

6/9/12 HUITRES HENRY N°3 « LA BELLE DE QUIBERON »                12 €/18 €/26 € 

ASSIETTES DE CHARCUTERIE OU FROMAGE OU MIXTE                                           18 €  

SARDINES A L’HUILE D’OLIVE (Conserverie La Belliloise)                                    15 € 

RILLETTES DE POISSONS ET TOASTS                                                         12 €  

ASSIETTE DE BULOTS CUITS                                 12 €
    

 

 



 

Prix en euro toutes taxes comprises. 
La liste des ingrédients allergènes est disponible auprès de votre serveur. 

14 € 

16 € 

24 € 

23 € 

26 € 

18 € 

 

 
 
 

Entrées. 
 

ŒUF PARFAIT, 
Velouté d’asperges vertes et lard grillé. 

 

FILETS DE MAQUEREAUX DE NOS COTES EN ESCABECHE, 
Copeaux de légumes acidulés. 

 
  

Plats. 
 
     

PAVE DE MERLU ROTI SUR PEAU, 
Mousseline de pommes de terre aux cébettes et pesto de roquette. 

 
AUBERGINES AU BASILIC EN CAVIAR, 

Pommes de terre Anna et légumes printaniers. 
 

PLUMA DE COCHON BRETON, 
Déclinaison d’artichauts et petits légumes. 

 
CRIEE DU JOUR, 

 Risotto fregola sarda et sauce homardine. 
 
 
 
 
 
                
 
 
 

 



 

Prix en euro toutes taxes comprises. 
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   Fromages. 12 € 
 

SELECTION DE FROMAGES DE BELLE ILE 
 
 

Desserts. 12€ 
 

NOUGAT GLACE AU GRAND MARNIER,  
Coulis de fruits rouges. 

 
DEMIE SPHERE CREMEUX PISTACHE,  

Cerises Amarena et mousse au chocolat. 
 

DOUCEUR DE FRUITS ROUGES,  
Bavaroise vanille et glace pistache. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

  26 €



 

Prix en euro toutes taxes comprises. 
La liste des ingrédients allergènes est disponible auprès de votre serveur. 

 
 

Le P’ti Coton 
moins de 12 ans uniquement 

 

 
PLAT / DESSERT / BOISSON 33CL 19 € 

Plats. 

PATES du jour 

RETOUR DE CRIEE.  

BLANC DE VOLAILLE. 

Garnitures : pommes de terre et/ou légumes 

Desserts. 
GLACE 2 boules. 

YAOURT de Belle-Ile. 

SALADE DE FRUITS maison. 

Boissons. 
DIABOLO au choix. 

JUS DE FRUITS au choix. 

SODAS au choix. 
  



 

Prix en euro toutes taxes comprises. 
La liste des ingrédients allergènes est disponible auprès de votre serveur. 

Les Boissons 
Nos suggestions 

 
 

Notre eau minérale 
 

L’eau de Belle île en mer plate  
Aquachiara 4,50 € 

L’eau de Belle île en mer gazeuse  
Aquachiara 4,50 € 

Les softs 
Perrier 33cl 5,00 € 

Breizh Cola 33cl 5,50 € 

Breizh Cola Zero 33cl 5,50 € 

Breizh Agrumes 5,50 € 

Jus de fruit Meneau 25cl 5,50 € 

Jus de fuit pressé 25cl 7,00 € 

 
Les Cidres 

Les bières 
 

Panaché 5,00 € 

Dilettante IPA Blonde / Ambrée ou 
Blanche de Vannes 7,50 € 

Blanche de Namur de Belgique 7,00 € 

Duchesse Anne Triple hops  
de Bretagne 8,00 € 

Les boissons chaudes 
Café, ristretto 3,50 € 

Décaféiné 3.70 € 
Cappuccino 5,50 € 

 
Le Champagne

Cuvée tradition 25cl 7.00 €      Joseph Perrier – Brut  13,00 € 
Cuvée Héritage 25cl 8,00 €      Joseph Perrier – Rosé 15,00 € 

BLANC 
St Peray  « Les bialères »       12,00 € 
Les vins de vienne 2019  

Macon « Les Arbillons »        8,00 € 
Domaine Milly La martine 2020  

Pessac Leognan         9,00 € 
« Château Coucheroy » 2019  

ROUGE 
Anjou           9,00 € 
Château de Passavant 2021 Bio                  

Macon « Les Arbillons »         8,00 € 
Domaine Milly La martine 2020     

Crozes Hermitages « Les Meysonniers » 2020    11,00 € 
Domaine Chapoutier 

Les vins au verre 


