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Diner

qé.' Saint Thlentin

Animation
Pianc Voix par
Muriel Béras
Bouchées apéritives

Mize en bouche
Truite graviex et salade d'hiver
Filet de boeuf, polenta crémeuse ef sauce & la truffe

Coeur chocolat - framboise

Mignardises
T5€ par parsanne
Accord mets et vins : 30€ pers
Ik EXPRUMLS EN ELROSS TIC / SERWICE Le W52 Hatel & Spa Cap d'Antibes - MGallery
b 5 Avenus Saromartel, 06160 Antibes
Réservation ; 04 92 93 54 54
hb?qd-resaccor.com




&3 IMenw de St Valentin
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Amuse Bouckle
CAPUCCING DE CHAMPIGNOMNS DES BOIS, CHIPS DE LONZO

Tertine maison qb 'F’f:w?w.fé canatd qiv Sud-ocest
AL PIMENT DYESPELETTE, CHUTMEY POIRE GINGEMBRE
O
6 Kuitres Crillarabaun’ 3
il
Taitate de custines fuile dolive /| passian,

LESTES DE CITRON VERT

Do de Crambas et saint Facgues
REDUCTION DE JUS DE VEAL! ALl XERES,
RISOTTO AL SAFRARN, FELILLES D'ENDIVES ROUGES
Ll
Fitet de Boeuf Simmenthal fagon Tpssini
MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE, SAUCE A LA TRUFFE
0Ll
Filet b .&]e?p b fagne, sauce Rollandaise

S LE

PETITS LEGUMES VAPEUR DE SAISON

Le Jve'frt&eau des Dlesserts
PATISSERIE <LE PALAIS DE LA FRIANDISE: QL DESSERT MAISOMN
(810}
e Fruit giveé arbisanal
DE LA MAISON SORBETTI
POUR 1/ DU POUR 2 A PARTAGER

LOL SEE-ANTIBES.FR
Tel. (33) 04 94 55 97 15




on bouche

Premiére Caresse :
Petit burger au foie gras et magret fumé

Ent
L
Voile de satin :
Chirashi d’écrevisses et avocat, aux
accents d'ailleurs

Plat
w
Fiévre des Sens :
Carré d’agneau, en croiite d’épices douces
Lingot de polenta aux cépes,
Légumes rotis

Abandon Final :
Dome au chocolat, coeur mangue
& passion
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TASTING MENU
of « C»'}/e?;zfemztf:wg»’d.- I )c?/y »

248 € A T-courses menu
Served for aif quosts at the tabie

Amuse-bouche
Obsiblue shrimps in a crispy bread
carrot juice lacto-fermented with Tahitian vanilla

v

Baeri Caviar from « Neuvic Manufactory »
Scallops from Morlaix in carpaccio with persimmon, passion fruit and
lemon caviar pearls, papaya coulis with spices

Roasted blue lobster medallion
“Black and white" lasagna with its claws, white Jerusalem artichoke,
nasturtium and squash, cucurbit juice

L
Truffle “Tuber Melanosporum” like a tartlet
Raoasted celeriac, thin slice of truffied white pudding,
root foam and coulis with truffle

Poulard from the Cour d'Armoise
Roasted supreme, carrol mousseline wilh mandarin and kaifir lime zesl,
green lentil falafel, raita, Confit leg with Cépe and Girolle mushrooms
wrapped in Swiss chard, juice.

Pré-dessert of Saint Valentine
‘White: chocolate filled with exotic fruit flavors, hibiscus blossom granita

Sweetness of Love b! Clara »

v

80€  “Sotet (W Pliine formeda>

(Supplement)

Proposes by our Sommeliére Emy Hottois a blind wine pairing
with 5 glasses of wine at Gl on this tasting menu

Crur meats oagginated from France and Europe - Prices In aures inchading taxes - tips are nat inclided
Allergan-sencitve peraon must tell it when ardering



Menu de
Saint-Valentin - 130€

Amuse-bouche autour de la poutargue

Carpaccio d'espadon fumé, fruit de la
passion, caviar, aneth

Noix de Saint-Jacgues poélees, purée de
chou-fleur, coulis de cresson, citron,
noisette

.
Turbot poche, dahl de lentilles corail,
emulsion de la mer, sauce beurre blanc
safrané

Filet de boeuf, purée de pomme de terre a
la truffe, jus de viande au thym

Mougat glace amande et pistache, coulis
de fruits exotigues

Accord mets & vins - 40€

Nous vous souhaitons une trés belle dequstation ! 2
-
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14 fevrier

¢ cfvinl )/alentiot:

t:,‘- ’
canapés du bout des doigts

¥

amuse bouche

carpaccio saint Jacques / clementines
bruléés/ citron cédrat / kumquat /
coriandre / sarasin crispy/ vinaigrette

agrumes

Maigre Roti/ topinambours /
coquillages / sauce acidulée /
" condiment orange
»

‘Le Chocolat / mangue/ passion/citron *|
vert/crumble / fleur sel /glace huile
i ' olive '_._“ X2t

-_’:&/Coupe de Proseco’, 4\
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" APERITIF

| ®»  Cocktail pétillant maison

& \ 4 MISE EN BOUCHE
rosaces de saumon fumé sur écran de velours d'avocat

ENTPEE

nid d'amour croustillant, oeuf poche et delicatesse de
bacon

PLAT

noix de Saint-Jacques sautées sur un risotto safrane
ou
ballottine de volaille nappée d'une sauce au foie gras et
ses quenelles de purée a la truffe

DESSERT

Eclat d'amour aux fruits rouges et nouage
& créme mascarpone

39€ PAR PERSONNE HORS BOISSONS y

' L'acqua in Bocca 06 66 4176 72
6 Square Dulys, 06160 Antibes




Menw g St Valentin

Diner du Samedi 14 Février 2026 6CIE€

ayawpwwé art @?hmwz

Amuse Bouche :
Velouté carottes oignon et gingembre

Désirs...
3 huitres, 2 crevettes, 2 langoustines, bulots
et
Terrine maison de Foie gras du Sud-ouest
au piment d'Espelette, chutney poire gingembre
et
Sping rolls de gambas, Philadelphia, avocat et laitue,
Caviar d’Aquitaine

fqo’t.(}f ves. ..

Filet de beeuf Simmenthal fagon Rossini,
Mousseline de pommes de terre, sauce a la truffe

e
Duo de poulpe et gambas,

Huile aux herbes aromatiques et pointe d'anchois,
Petit épeautre en risotto au butternut et a l'orange sanguine
e
Filet de turbot vapeur, beurre blanc et salicornes,
Purées de carottes et de céleri rave, pomme de terre vapeur

cSmrfaeLEf

Moelleux au chocolat et zestes d'orange,
Glace vanille

et
Millefeuille a la vanille du «Palais de la Friandise»

Ot
Minestrone de fruits au champagne, sorbet passion




JAPER'ETIF OFFERT

COUPE DE SOUPE DE CHAMPAGNE
QUEMELLE DE VOLAILLE A LA TRUFFE

ENTREE

PARIS BREST SAUMOMN AVOCAT CREVETTE

PLAT

BILLAUD SAUCE DUGLERE ACCOMPAGNE DB
ou
I60T DE 5 HEURES ET SES

\Wa / DE

j lﬁ

% ff: PAR PER‘:‘£ RiEgHORS Bof'sssg <

RESERUA‘I‘\N 04 93 67116y89 OU/07 45 06 36.36 - \
ET UN .CADEAU-ROUR OUREBLX |




- HHateawx de Frnits de me

Le “hez Mo - 2 personnes 92 €

12 Huitres, 6 grosses Crevettes roses, 6 Langoustines,
6 Crevettes roses, Crevettes grises, Bigorneaux, Bulots

Le (“rustacé - 2 personnes 119 €

1 Homard - 1 Tourteau - 4 grosses Crevettes roses
4 Langoustines - 4 Crevettes roses - Crevettes grises

Le Zoyal -2 personnes 105 €

1 Tourteau, 18 Huitres, 4 Moules d’'Espagne, 4 Palourdes,
2 grosses Crevettes roses, 2 Langoustines, 4 Crevettes roses,
Crevettes grises, Bigorneaux, Bulots

L' £ mpereur - 2 personnes 150 €

1 Tourteau, 1 Homard, 18 Huitres, 4 Moules d'Espagne,
4 Palourdes, 2 grosses Crevettes roses, 2 Langoustines,
4 Crevettes roses, Crevettes grises, Bulots, Bigorneaux

Le ZSlack Pear| - 2 personnes 174 €

6 huitres Gillardeau n"3, 6 huitres Gillardeau n"2,
4 grosses Crevettes roses, 6 petites Crevettes, Bulots,
1 Homard, 1 boite de caviar d’Aquitaine «Baeri» (10 gr)

;fi 5 Foissons endiets ?-m’?}f
Choix et origine selon l'arrivage journalier
de poissons sauvages issus de la péche : nous consulter,

Accompagnement au choix : nous consulter
prix au poids: 10 € /100 gr

Fruits de mer cuisinés maison, Huitres des plateaux direct producteurs
Menu et Plateaux : prix nets ttc hors boissons
Produits frais : sous réserve de disponibilité, selon arrivage

CHEZMO-ANTIBES.FR / Tel. 04 93 34 33 54



—PLATEAUMIX | 1&90€ + —Prateaumix2 15.90€ -

MiX DE CALIFORNIA 10 SUSHI SAUMON
6 THON CUIT / 6 SAUMON [/ suppiément cheese + 100
& POULET

—PLATEAUMIX 3 TIO0€ 1 —Prateaumix4 16.90€

BROCHETTES MIX DE SPRING ROLL
2 POULET /2 SAUMON [ 2 BOEUF & THON CRU / 6 SAUMON

RIZ MATURE & CREVETTE PANEE

- Pa.,agﬁu Mix5 3590€ 4 — PraTEauMix 6 B6590€ -

Fi "—- v ._--. R

2 WOK CLASSIC AU CHOIX CALIFORMIA 6 THON /6 SAUMON / 6 POULET
+ 4 BROCHETTES AU CHOIX SPRING ROLL & SAUMON /6 THON

+ & ELISHI AL CHOIX MAKI & 5AUMGN [ & THON /6 AVOCAT CHEESE
SUSHI 4 SAUMON / & THOMN /4 CREVETTE

— PLATEAUMIX 7 TIS0€+ r—Prateaumix 8 18.90€

B
-L E e

& CALIFORMIA SAUMON CHEESE 6 CALIFORNIA SAUMON
6 SALMON ROLL 5 :u r-;:llﬂs ::Ir:ré' :
4 SUSHI SAUMOMN CHEESE e

~PLATEAUMIX 9 BIOE+ r—PLATEAUMIX 10 23.90€

¥ H
; 6§ ECGROLL THON CUIT AVOCAT 5
& MAKI SAUMON 6 OMION ROLL POULET PANE WW SUSHIANDWDK FR
& MAKI THON

& SALMON ROLL
6MAKI CHEESE 6 SPRING ROLL AVOCAT CHEESE




