MARIE-GALANTE

Déjeuner féte des meres
50 € / personne

Entreées.

TRANSPARENCE DE GAMBAS AU CITRON CONFIT

et bouillon corsé
ou
ASPERGES VERTES ROTIES ET SON EMULSION,

jaune d'oeuf confit et Sarrasin torréfié
Plats.

CARRE D'AGNEAU AU THYM,

purée de coco blanc et légumes rétis

ou
PAVE DE LIEU JAUNE,

risofto de petit épeautre et sauce morilles.
Dessert.

PAVLOVA FRAMBOISE A LA PISTACHE
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La liste des ingrédients allergénes est disponible aupres de votre serveur.




