
Charte sanitaire OenoSpheres post Covid-19

Clients particuliers (B2C)

Risques Solutions

Propreté du véhicule
Désinfection le matin et avant 
chaque entrée

L’espacement lors des transferts
Masques mis à disposition et port 
obligatoire + plaques de plexiglass 
entre le chauffeur et les clients

Les visites de caves et rencontres 
d’artisans

Visites privées uniquement, sens de 
visites repensés, port de masques, 
gel hydroalcoolique à disposition

La sécurité sanitaire lors de la 
restauration

Distanciation respectée, vaisselle 
lavée à + de 80° et port de masques 
et gants de la part des serveurs

La dégustation de champagne
Verres lavés à plus de 80°, 
bouteilles manipulées que par le 
serveur, crachoirs individuels

La sécurité sanitaire en 
hébergement

Chambres et linges désinfectés

Clients entreprises (B2B)

Risques Solutions

Propreté du véhicule
Désinfection le matin et avant 
chaque entrée

L’espacement lors des transferts
Masques mis à disposition et port 
obligatoire + plaques de plexiglass 
entre le chauffeur et les clients

Les visites de caves et rencontres 
d’artisans

Visites privées uniquement, sens de 
visites repensés, port de masques, 
gel hydroalcoolique à disposition

La sécurité sanitaire lors de la 
restauration

Distanciation respectée, vaisselle 
lavée à + de 80° et port de masques 
et gants de la part des serveurs

La dégustation de champagne
Verres lavés à plus de 80°, 
bouteilles manipulées que par le 
serveur, crachoirs individuels

La sécurité sanitaire en 
hébergement

Chambres et linges désinfectés, 
chambres singles priorisées

Distanciation lors de vos 
réunions

Un minimum de 4m² alloués par 
participants, désinfection de la 
salle, mise à disposition de 
masques papier/plexiglass et de gel 
hydroalcoolique

Contacts lors de vos activités 
Team-Building

Sélection de nos activités TB 
« covid-compatible » n’entrainant 
aucun contact + mise à disposition 
de masques papier/plexiglass et de 
gel hydroalcoolique


