
 

 

 

 

 

 

La 25ème édition de la FETE DU GOUT ET DES SAVEURS aura 

lieu sur deux jours : le samedi 25 et le dimanche 26 Juillet 

2020 à la Ferme du Ramier, à Montauban. 

 

 

 
 

Votre fête tant 

espérée est de retour 

avec de nouvelles 

conditions sanitaires ! 

 
 

 

 

Comme vous le savez, le contexte sanitaire perturbant les activités et 

l’économie aussi bien locale que mondiale, l’association De Fermes en 

Fêtes a dû s’adapter : 

 Mise en place d’un drive fermier pendant le 

confinement, le drivedenosfermes.fr. 

 Modification de l’organisation de la Fête du Goût 

et des Saveurs et de la Fête des Vendanges. 



 

 

 

 

 

Pourquoi organiser la Fête du Goût et des Saveurs dans ce contexte ? 
1. Nous nous sommes bien sûr interrogés sur la possibilité d’organiser cette 

manifestation au vu des circonstances incertaines, et avons défini une date limite de 

prise de décision : le 12 juin 2020. A cette date, les marchés avaient repris et les 

restaurants ré-ouvraient leurs portes. Considérant que notre manifestation est à la 

fois un marché et un lieu de restauration en plein air, la préfecture a estimé possible 

l’organisation d’une telle manifestation sous certaines conditions. 

 

2. Nous aurions pu choisir la simplicité en l’annulant. Néanmoins, il nous paraît de notre 

devoir, nous producteurs fermiers, de montrer aux locaux que nous sommes bien là, 

que nous continuons à les nourrir et qu’ils peuvent continuer à venir dans nos 

fermes.  

Oui, le virus est présent, mais il ne doit pas nous empêcher de vivre normalement, 

dans la mesure où chacun fait attention.  

Que ce soit les producteurs ou artisans, les 

personnes qui viennent animer la ferme, les 

visiteurs, nous avons tous besoin de prendre l’air 

et de nous retrouver.  

 

En s’adaptant, nous le pouvons ! 

 

Quelles sont les adaptations de la manifestation à la situation sanitaire ? 
 Etalement de la manifestation sur 2 jours pour fluidifier la circulation ; 

 Comptage des entrées et sorties, et limitation du nombre de personnes présentes à 

5000 ; 

 Elargissement des allées de circulation et des espaces entre les stands de 

producteurs ; 

 tables de restauration plus espacées; 

 Suppression des animations avec promiscuité : maquillage, traite à la main, tour de 

tracteurs par exemple ; 

 Développement des animations déambulatoires dans le but d’attirer le public vers des 

endroits moins fréquentés de façon à étaler les visiteurs; 

 Gel hydro alcoolique à l’entrée de la manifestation et sur les stands; 

 Communication en amont et pendant la manifestation auprès des exposants et du 

public sur les mesures barrières. 



 

 

 

 

 

 

De nouveaux groupes musicaux :  
Le Groupe Familial et Montalbanais « La 

Dièse » 

Mais aussi…. 

Des trompes de chasse. 

De la musique africaine.  

 

 

 

Encore plus d’animaux cette année : 
 

Nous sommes très heureux d’accueillir 

pour la première fois l’Association Tarnaise de 

chiens de troupeaux, qui viendra avec ses chiens, 

oies et brebis… et bergers bien entendu !  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 le nouveau 

Centre Hippique du Ramiérou viendra avec ses poneys. Bruno 

offrira des séances découvertes au club. 

 

Le Domaine d’Opale, jeune ferme pédagogique de 

Montauban, sera également présent avec de nombreux 

animaux de la ferme et les poneys.  
 

Encore une nouvelle Ferme Montalbanaise : la ferme du trèfle rouge, qui élève les 

animaux à poil laineux. Ils sont déjà venus avec des lamas mais ils ne produisaient pas encore. 

Cette année nous pourrons découvrir le fruit de leur travail. 

 

Et bien sûr les bœufs de trait seront présents, ainsi que les animaux de la société avicole, 

et tous les animaux de la Ferme du Ramier ! 

 

 

PROTÉGEONS-
NOUS LES UNS LES 
AUTRES : 
  

Le port du masque est 

recommandé. 

  

Nous vous demandons de 

bien vouloir respecter une 

distance d'au moins 1m lors 

de votre visite. 



 

 

 

 

 

Et quelques nouveaux producteurs enfin : 
 

 La Famille Mille, de la Ferme Le Maraudeur à Saint Antonin, producteurs de 

volaille plein air. 

 Rémi Alibert, de la Ferme de la Pendule à La Salvetat, viendra avec sa 

production de canard et nous proposera l’aligot maison. 

 Julie Trépou, Le Clos Ferrié, viendra en tant que voisine nous présenter sa 

production de safran. 

 Jérémy Le Moinier ,  « L’île aux légumes », à  Montauban  cultive légumes et 

fleurs en aquaponie et bientôt en hydroponie. 

 

 

Et bien sûr nous serons ravis de retrouver les producteurs habitués à notre manifestation : 

fruits et légumes, viande, fromages, vins et bières, confitures, jus de fruits, miel, huile… et 

quelques originalités que nous aurons le bonheur de redécouvrir. 

 

De nombreux producteurs de la Fête vendent également leurs produits sur notre nouveau 

drive fermier : www.drivedenosfermes.fr 

 

 

Comment vont se dérouler les repas ? 

Il y aura 3 moments conviviaux  pour les repas : le 

samedi midi, le samedi soir  et le dimanche midi. 

 

Côté repas, la mairie de Montauban nous propose 

encore plus de tables que les années précédentes. De 

quoi s’installer sous les nombreux arbres de la ferme. 

 

 

 

L’innovation 2020 : l’allée de platane sera réservée pour les tables, la circulation se faisant 

de chaque côté. Un nouvel endroit qui promet d’être bien agréable pour rester manger ! 

Tables de 10 personnes maximum pour respecter les consignes sanitaires. 

Une dizaine de producteurs proposent des repas, un grand choix pour tous les goûts et 

tous les budgets ! 

 

 

 

 

 


