MENU

Sainl alenlin

SV B MENU A PERSONNE

/v ¢ A\

ENTREE

& Entrée froide
Mille-feuille de tomate, mozzarella, aubergine & zeste de
pesto MY
& Entrée chaude
Noix de Saint-Jacques & sa julienne de [égumes B¢

v
PLAT

Tournedos de filet de boeuf
Pommes de terre grenailles & fagot d’haricots verts %

v

DESSERT

Tartelette de Saint-Valentin aux fruits rouges
Accompagnée d’un café ou thé &«

4

. OFFERT POUR CHAQUE COUPLE .
' % 1 coupe de champagne ou 1 cocktail
y | / 1 rose pour chaque couple \ .
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