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Chez les commercgants participants, sous condition et e %

dans la limite des stocks disponibles.
Plus de renseignements a I'Office de commerce et sur son site:
www.commerces-mende.fr
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La Ville de Mende organise le concours de la meilleure tourte aux champignons.
Le concours est ouvert a toute personne résidant a Mende, non professionnel

en restauration, qui devra confectionner une tourte pour 6 personnes.

Les candidatures seront enregistrées a [’Office de Tourisme Intercommunal - Place du
Foirail, une seule par famille, a compter du vendredi 29 septembre 2017 jusqu’au
6 octobre 2017 inclus.

Les tourtes devront étre déposées au stand atelier de cuisine - Place Chaptal
le samedi 7 octobre 2017 avant 16 h 30.

Les 5 premiers seront récompensés.

Le reglement complet du concours est téléchargeable sur le site www.mende.fr et peut étre retiré
a l'Office de Tourisme Mende Cceur de Lozere - place du Foirail.
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