C%on{gumx, petit tlot viticole situé a

10 Km a louest de Troyes, abrite notre exploitation.
De peére en fils, depuis trois générations, nous ¢
récoltons nos raisins et vingﬁons nos Vins.

Toute la saveur de notre raisin est puisée
dans les qualités spécifiques du sol de notre coteau
crayeux.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Sachez apprécier avec modération. - Conception : CP Création - 03 26 53 33 53



“Notre ckampagne provient en gmnde majorité de vzgnes
plantées en (hardonnay, cépage qui confére d notre vin toute sa typicité.

e Pinot “Noir est une rareté cultivée uniquement pour les besoins de nos

assemblages. la tradition et les soins minutieux apportés d Uélevage et a

l’assemblage dES VIns d(f réserve nous pfrmettent df VOUus p?’OpOSE?’ année

@p @ W aprés année une qualité suivie de nos (hampagnes.
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On I'appelle aussi Blanc de Blancs Assemblage harmonieux de Le millésime exprime les typicités

car ce vin est issu uniquement de raisins 70% de chardonnay et de 30% de Pinot et I’expression de 1’année. Assemblage
Chardonnay, cépage renommé pour sa finesse  Noir. Le Pinot Noir apporte ses ardbmes unique de Chardonnay et de Pinot Noir,

et son €élégance. particuliers, et a ’assemblage du corps issu des vins d’une seule année.

C’est le Champagne typique de notre et de la puissance. Ce vin subtil et raffiné ravira
terroir. En brut a 1’apéritif et avec le poisson ou C’est un vin qui tout au long d’un  les palais connaisseurs.
en demi-sec avec les desserts. repas «Champagne», s’accommodera

?\ ? de tous les mets. ;
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ssemblage

(@QIWIIR Rese
Assemblage de Chardonnay
et de Pinot Noir vinifié
il en Rouge.
|

idéal delA S58% de “
Chardonnay et de 50% t
de Pinot Noir. y$

Le bel équilibre
entre ces deux cépages
apporte a cette cuvée
I’harmonie et I’élégance.

Qest B vin
des grandes occasions.

Un champagne
délicat de belle teinte
rouge orangée.

Original a
Iapéritif, pétillant
au dessert.



