Menu Saint-Valentin

(14/02/2025 au soir uniguement)

Amuse-bouche

Entrées :

l errine d{: ﬁ:-m : gras
Tartare de saumon a I'avocar et tataki de thon

Plats :
Filet de boeuf, sauce aux morilles,
accompagne de pommes de terre grenaille au four et de légumes du jour

1‘.Lm: de turbot roti, sauce a | :1I1Lﬂ'l
ar.:-:,r:-mpagm. d asperges et d'un écraseé de pumme de terre

Desserts :
Ddme aux frult*-. rouges
v Sphére noisette caramel

Mern senl: 85 euros par persentie (sans Poisson)
Menu + champagne Nicolas Feuillarte Brur:

73 euros par personne (bourillz 37,5CL )

bt Uros par persanng {Ensuneﬂﬂ :’EL,L]'




