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Le dispositif s'elargit 2 d’autres cafés-restaurants du pays d’Othe Et d’Armance.
Comme les fois précédentes, il vous sera proposé une représentation suivie d’une L’Antre 2 Biere

LE SF/%TACLE
Gargons s'il vous plait ! Lo ot

Véritables « serveurs vocaux » a cappella, Gargons s'il vous plait ! se balade au

formule de restauration adaptée a chaque établissement.

ceeur du public muni d’une ardoise de chansons a la demande.
s & , . " Le Franco-Belge
s sapproprient les espaces, évoluent au milieu des spectateurs chantant pour un
spectateur comme pour un cercle de 50 personnes. .. Traversant le répertoire classique,
la chanson francaise et les grandes musiques de films, les Gargons nous offrent un
service impeccable et personnalisé.

Le Champenois
www.garconssilvousplait.fr - Vidéo : www.youtube.com/watch?time_continue=24&v=LZilrW26eokg

Réservation obligatoire < Accueil 19h30 - Spectacle a 20h - Rens. Jean-Philippe Lecog, PETR Othe Armance 06 30 87 37 94
Un spectacle + un repas = des soirées a ne pas [util[[¢



Vendredi 7 février
Accueil 19h30 - Spectacle a 20h

L'Antre 2 Biere
23 Grande rue

10210 Chaource

Samedi 8 février
Accueil 19h30 - Spectacle a 20h

Le Puisotin
1 bis rue de I'Eglise

10130 Eaux-Puiseaux

Vendredi 13 mars

. Accueil 17h30 - Spectacle a 20h

Le Franco-Belge
8 Bd Grands Fossés

10130 Ervy-le-Chatel

| Samedi 14 mars
Accueil 17h30 - Spectacle a 20h

Le Champenois
2 Route de Palis

10190 Villemaur-sur-
Vanne
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MENU

Assiette @
fromages charcuterie
Réservation : 03 25 40 23 34

Lantre2biere@gmail.com

MENU

Tapenade d’accueil

@\

assiette de foie gras mi cuit au Porto
maison, ballotine de volaille, tomate
séchée et sa sauce Chaource, gratin
dauphinois, tarte poire chocolat

Réservation : 09 53 6110 15

contact@puisotin.com

MENU

Moules/Frites
Dessert

%

Réservation : 03 25 70 50 34
lefrancobelge10130@orange.fr

g

MENU

Kir Othéen, buffet de

crudité i volonté, Parmentier
d’andouillette et de canard confit aux
petits oignons glacées, crépe fourrée
4 la compoté de pommes au caramel
beurre salé et sa glace vanille

Réservation : 03 25 40 83 43
c.braux@live fr





