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RESTAURANT CUISINE FRANCAISE FAIT MAISON
OUVERT MIDI ET SOIR 63/7
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CARTE PREPAREE PAR NOS CHEFS
PieErre GERMON ET LoLa ALVES
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300
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NOS BOISSONS &=

Demi camembert réti, miel 500 Eurger Eogéet ou Bgetéf t » 14508 BIERES PRESSION  25cL/33CL/50CL WHISKYS / RHUMS BOISSONS FRAICHES
) un’s, cheddar, confit d'oignons, tomate, salade, . D
Crudités du moment 3508 chévre, bacon grillé ° 1664 5,5° 3806 806 7208 Jack Daniel’s 4c| 6222 Coca-Cola 33cl 3006
506 ’ Biere blonde équilibrée a lamertume fine et subtile. Chivas 4cl 8 806
Eufs mayo 2 Salades 1350 Brassée en France Don papa4cl gooe Coca-Cola Zero 33cl 5
Escargots (x6), beurre persillé 7008 César : ceuf dur, poulet croustillant, Grimbergen blonde 6,7° 1208 5208 7806 Diplomatico 4cl 8% Orangina 25¢l 3,806
. , cro(itons , tomate, sauce césar Bicre d'abbaye généreuse en golit, riche en ardmes
Gaspacho de saison 350¢ parmesan, crou ere cabbaye genert gouL i 80¢
'p ‘ ' _ Chévre : chévre pané, toast chévre, de fruits mdrs et d'epices COCKTAILS AVEC ALCOOL Perrier 33c| )
Tatin d’oignons, jus de viande 5008 copeaux de chévre, tomate , miel et noix Biére du moment 1,208 5,208 7808 Russian to London ‘ i R 7% Limonade 25c| 300¢
Avocat crevettes roses. sauce cocktail 5,50 Sud Ouest : gésiers de volaille, lardons, Demandez-nous Vodka 2cl, Gin 2cl, sirop de violette, creme de péche, Diabolo 25¢| 3806
’ P R R R R SCh\/\/e es agrumes
o ., pommes de terre grenaille tomates, croutons . 'WEppes ag
Saumon mi-cuit basse température, 6°0¢ Panaché 906 506 650 Mojito P Sirop Monin 25¢l 250
créme d’herbes Poulet réti, frites, jus de viande 1000¢ Monaco/Biére sirop 3,80¢ [].80¢ (§80€ Rhum 4cl, cassonade, menthe, citron vert, eau gazeuse Sch 33l 3806
: . chweppes agrumes 33¢ '
Samossa de légumes, sauce miel 500 Gnocchis créme de chorizo ou au pesto 11006 Picon biere {208 5208 o0 Aperol Spritz w ppesse
eulletd ¥ g 5006 Supplément sirop 2cl Apérol 4cl, eau gazeuse, Vouvray Schweppes tonic 33cl 3808
Tarte feuilletée aux [égumes de saison : Filet mignon de porc lardé {5006 , . 906
écrasé de pommes de terre, jus porto au miel GCIDRE PRESSION COCKTAILS SANS ALCOOL 5% ggshgeliiaen%?issznczifrglm 5
Virgin Mojito ’ ’
” OS AHTI PASTI - Camembert roti au miel, charcuterie, 12008 Cidre brut Kerisac 2508 3508 508 Lin;gomadej cassonade. citron vert. menthe ou Fuzetea péche 25c|
i Cidre bret thenti tgéné ’ ’
pommes de terre grenaille et salade sér&?avr:c%[;j;lagegnfuee genereux, Kiwi Fizz o Jus de fruits 25¢l 3°0¢
Tend Sme d’herb 5500 Tataki de beeuf, sauce thai 14.50¢ 'F-);T;d”;;joe: sirop de sureau, kiwi Tourtel twist 27 5¢l 3506
enders, créme d’herbes : i ; h : ’

) e pommes de terre grenaille, créme d'herbes, salade BIERES BOUTEILLE 33 cL 50¢ Jus mangue, jus orange, jus banane, sirop framboise supplément soft 2008
Légumes croquants, sauce blanche 4 Tataki de thon, sauce thai 150 Grimbergen Rouge 5,5° NOS VINS supplément sirop 030¢
Planche charcuterie Ibérique gs0e pommes de terre grenaille, créeme d’herbes, Aréme intense de fruits rouges, notes épicées, VERRE / 50CL / BOUTEILLE . 006

q fenouil mariné douce amertume Cheverny Domaine Bellier [.00¢ /15008 [ 22,008 San Pellegrino 50cl &
Assiette de frites [,50¢ s La Béte Blanche 5,2° (blanc) AOP - Vin de Loire San Pellegrino 100c! 550¢
Tartare de boeuf non-préparé, frites, salade 15%0¢ Blanche rafraichissante, notes herbacées et dagrumes Touraine Sauvignon 008/ 1500€ / 22008 . & 006
2\ r Risotto de épinard et ricotta 1000¢ Brookly Pulp Art 6° Domaine Des Tabourelles Vittel50¢! ;
Hazy IPA aux notes de fruits tropicaux (rouge) AOP - Valde Loire Vittel 100 cl 5508
B . Sable de Camargue 008 /15008 / 22.008
IVI E ” U E” FA”T BIERES BOUTEILLE 33cL 508 Grain de Sable Bio BOISSONS CHAUDES
(rosé) IGP - Bio
SAHS ALCOOL . . ) . ’00€ ‘006 22'006
PIECE DE BEUF DU BOUCHER Touraine Pineau d’Aunis 48 /1% Café expresso 1808
9,506 CRITES. SALADE ) 1664 0% \ / Domaine Des Tabourelles )
Hamburger frites ou nuggets frites ’ Biere sans a/lcoo/l au caractere houblonné, (gris sec / rosé) IGP - Val de Loire Café double 3208
’ fraiche et désaltérante X . 006 008 008
glace 1 boule ou mousse chocolat, , everny Domaine Bellier 4 : : Café noisette 2/
1 boul hocol 16,50€ ch I /15%%¢ / 22 006
sirop 3 leau 2 (rouge) AOP - Vin de Loire . L, 008
' = APERITIFS Chinon Domaine Gouron [.00¢8 /1500¢ / 22.008 Décafeine -
v Ricard/Pastis 51 2 ¢l 2908 (rouge) AOP - Vin de Loire Cappuccino 380¢
00€
7\ NOS DESSERTS Martii blanc/ rouge 6l B e i POUTELEZS™ | chocotat 3o
Campari bcl 3% Saint-Georges, Saint-Emilion BOUTEILLE 28°¢ Thé 3208
. . . 4 90€ a .
Mille-feuille vanille, caramel beurre salé 5%¢  Pana cotta f50¢ Porto blanc/ rouge 6cl 5 (Chatf/fO“PMng“é” o Tisane 3206
. fruits rouges ou caramel ou fruits exotiques Kir Sauvignon 10cl 4508 rouge) AP = Vin du bordelals £
- Profiteroles, sauce chocolat 5508 & 9 ' g e Coteau du Layon VERRE 45 / BOUTEILLE 26°°¢ Irish Coffee 6oe | -
Creme brilée vanille goe  Fromage 20 KirVouvray 10¢l 5 Domaine de la Raimbaudiere 4 4 soe | ¢
Tart fruits de sai 06 1 portion (chévre, comté ou camembert) (moellew) _Vin de Loire Fa?tfeCQEaépgfop o ¥
arte aux fruits de saison " Glace 1 boule 906 DIGESTIFS Vouvray VERRE 5% / BOUTEILLE 27°%¢ A 2
Soupe de fruits aux agrumes L 2 boules 1806 Get 27/ Get 31 4cl 590¢ Y2 Sec Domaine Toussaint
Tiramisu original 5506 3 boules 6o0¢ Cognac 4cl 650¢ (Bulles) AOP — Méthode traditionnelle :
y et e ) ' , Caﬁ/ S en g | ChampagneBrutG.x. BOUTEILLE 359%
ousse chocota Supplement chantilly L Crochet Harmonie 3.8
(Bulles) AOP - Grand cru
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