Pssssst la saint Valentin se
prépare chez Maison Prévost!!

MAISON

PREVOST

Vendredi 14 février

Menu unique pour la soirée
dans tout le restaurant

/!

Samedi 15 février
Uniquement
3 la table des Echevins

Une bouteille de champagne ( ou vin... pas de jaloux) préparée
juste avant votre arrivée? C'est possible!

Pas envie de cuisine@u pas de possibilité a aller au restaurant ?l/: &

onh vous propose un menu gastronomique a la maison b\ |f w

e
e

Une attention particuliére que vous souhaitez faire a votre
@ moitié(e). Nous proposons une rose rouge ou un bouquet a

\ mettre sur votre table

.

Un atelier cuisine pour Monsieur ? un atelier sommellerie pour /
@ Madame? Tant de jolis cadeaux qu'il sera possible d’offrir ce soir ﬁg |
la! La carte cadeau et/ou...le cadeau de votre choix pourront étre

posé(s) sur la table a votre demande




Piéces apéritives

Finger foie gras kumquat, chocolat inspiration amande
. Coeur d’oursin, citron caviar, sablé & 1’algue
Carotte gingembre, tuile feuille coriandre ‘

ler service

Raviole Arlequin (parfum rose, safran, thé matcha)
Farcie au homard, verveine et red meat.
Crémeux d’artichaut, caviar et bisque safranée

2éme service

| St Jacques rotie, mousseline de butternut
noisette, émulsion parmesan & Noilly Prat
3éme service

Filet de Boeuf racé, blinis de rattes truffé,
céleri truffé, jus bourguignon

Fromage (sup 7€)
émulsion mont d’or au vin jaune, crumble de
graines de courge
Pré dessert ‘

Pamplemousse, rose

Dessert

Le partage de cupidon :
Financier aux biscuits de Reims, camomille,
ananas, chocolat Valrhona



